ESPACE RESTAURANT OUVERT 7J/7
181 rue de Chevaleret 75013 Paris

Vertical'Art

NEVER STOP CLIMBING

SERVICE RESTAURATION
Le midi: 12h - 14h30
Le soir: 19h - 23h

www.chevaleret.vertical-art.fr
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SANDWICHS SALADES

NOS DESSERTS

NOS MENUS

SALADE AUTOMNAL +/
Feuille de chéne, potimarron grillé, grenade, noix et fromage bleu

SALADE CEASAR 15€
Sucrine, poulet grillé, parmesan, cro(tons maison, sauce caesar & tomates cerises

LE 4B 6,50€
Focaccia maison, riccotta, butternut roti, champignons, tapenade d'olives, salade

LE 6A 5€
Focaccia maison, blanc de poulet, sauce verte (coriandre), iceberg, avocat, mayonnaise

DESSERT DU JOUR 5€
Demandez-nous ce que la cuisine vous a préparé !

TARTE MOUSSE CHOCOLAT 6€
TIRAMISU 6€
CRUMBLE POMMES POIRES 6€
MENU P'TIT DUR (-12ANS) 12€

Steak végé ou steak de boeuf / frites ou légumes sautés du jardin
Boisson : Eau, sirop ou diabolo
Dessert : Deux boules de glace au choix

MENU DU JOUR 17€
Entrée du jour + plat du jour ou plat du jour + dessert du jour

MENU DU JOUR COMPLET 20€
Entrée du jour + plat du jour + dessert du jour

NOS RENDEZ-VOUS

HAPPY HOUR TOUS LES SOIRS DE 18H A 20H




Vertlcal Art

Tous nos plats sont élaborés avec des produits

locaux, frais et de saison. Cuisine Maison NEVER 5"0’ CLIMBING

Retrouvez-nous sur les réseaux ! / ‘/1/ ({ 1”4/ / //(
f o =
3 KOREAN MEAT BALLS 6,50€
= Boulettes de boeuf a la coréenne, oignons rouges, ail & gingembre
2 CROQUETTES DE RICOTTA «/ 6,50€
w Sauce tomate maison, croquette de riccotta parmesan menthe
= | GRILLED CHEESE «f 6,50€
=) Brie, compotée d'oignons et champignons de paris
“ | VEGGIE SAMOSAS ./ 6,50€
Tombée d'epinards et feta
HOUMOUS ./ 6,50€
Houmous de pois chiches, sauce verte, pois chiches rotis
ASSIETTE DE FRITES «/ 5,50€
Supplément cheddar fondu +1,50€
A partager!
PLANCHE MIXTE SIMPLE 13€ PLANCHE MIXTE DOUBLE 19¢€
Charcuterie / fromage Charcuterie / fromage
2 Tous nos burgers sont accompagnés de frites maison et d’'un bouquet de salade
w LE CHEVALERET SMASH BURGER 15€
Z Bun frais, steak de beeuf frais, double cheddar, sucrine, oignons, tomates,
g ketchup & mayonnaise
n
O | LE VEGGIE BURGER +/ 15€
= Bun frais, steak vege maison (quinoa, champignons, carottes, courgettes), sauce
barbecue maison, oignons rotis, salade d'herbes
L'ATLAS CHICKEN BURGER 15€
Bun frais, poulet mariné au zaatar, roquette, sauce zhoug (coriandre), sauce mangue,
coleslaw
BURGER DU MOMENT
Demandez-nous ce que la cuisine vous a préparé !
“n PLAT DU JOUR 14€
o En fonction de la créativité de la cuisine
=
4 CONFIED AND GRILLED BEEF 15€
g Boeuf confit, cuisson 5 heures, purée de chou-fleur, carottes glacées, jus de cuisson
-
: SAUMON GRILLE 15€
o Saumon grillé, salade de nouilles chinoises, [égumes croquants, sauce pimentée a la
= cacahueéete

LE MIX&MATCH VEGE «/ 15€
Patate douce farcie, legumes de saison, et creme fraiche aux herbes

Nos suppléments
Steak 4€
Oeuf 2€
Fromage 2€




BOISSONS

:ﬁ EAU 3,70€
T Vittel, San Pellegrino, Perrier
v SODA 4,00€
< Coca-cola zéro, coca-cola,
E fanta orange, schweppes agrumes
w | JUS DE REVE BIO 4,00€
2 Orange, pomme, abricot, multifruits,
(o] fraise, ACE
A | SYMPLES 4,50€
6 Relaxante, détoxifiante, énergisante
@ SCHORLE 4,50€
Citron gingembre, pomme, cassis,
rhubarbe
LEMONAID 4,50€
Citron vert, orange sanguine,
gingembre
UMA 4,50€
Ginger beer, Energisante
CLUB MATE 5,00€
DIABOLO 3,00€
SIROP A L'EAU 2,00€
CAFE GLACE
ICE COFFEE 3,00€
DOUBLE ICE COFFEE 4,00€
ICE LATTE 5,00€
S| CLASSIQUE  4,00€/ 5,50€
'; GOLD 4,50€/ 6,00€
< | Latté au curcuma et légeére
-l %
w | touche de gingembre
e] PINK 4,50€ /6,00€
= Latté a la betterave
BLUE 4,50€ / 6,00€
Latté aux pois bleus
GREEN 4,50€ /6,00€
Latté au matcha
CHAI 4,50€ / 6,00€
Latté au chai et cannelle
| CAFE EXPRESSO 2,00€
Q | CAFE ALLONGE 2,00€
2 | DOUBLE EXPRESSO  3,00¢€
z CAFE CREME 2,00€
w | CAFE NOISETTE 2,00€
Z | CAFE LATTE 4,00€
2 | cappuccino 5,00€
Y | THE BIO 4,50€
Q| CHOCOLAT CHAUD  4,00€
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NOS BIERES PRESSION

NOS VINS

HAPPY HOUR

BUD 4,20€ /6,70€
GINETTE BLANCHE BIO 4,70€ /7,70€
TRIPEL KARMELIET 5,20€ / 8,40€
GOOSE IPA 5,20€ / 8,40€
MONACO 4,10€ /7,60€
PANACHE 3,50€/6,00€

BIERES ET CIDRES

BIERES ARTISANALES

DE SELECTION LOCALE 5,50€
YOLEAU 6,10€
citron menthe, framboise vanille
CIDRE ARTISANAL BIO 6,10€
brut, poiré ou poiré gingembre
VINS ROUGES 50CL /BOUTEILLE
Buddy - Grenache - Maison Maringny Pays d’Oc

18€/ 25€
Dompter la béte - Bordeaux - sans sulfite

16€/ 22€
L'instant - Pinot noir - Loire

16€/ 22€

VINS BLANCS
Buddy - Chardonnay - Maison Maringny - Pays d'Oc

18€ / 25¢€
Gaspard de Lalune - Sauvignon blanc - AOP Bordeaux

18€ / 25€
La Demoiselle - Domaine de Laballe - Cotes de Gascogne

18€ / 25¢€
VINS ROSES
Liberty’Nages - Vallée du Rhone - Bio

16€ /22¢€

VINS ROUGES, BLANCS OU ROSES

AU VERRE / PICHET 50CL
Chateau Montfrin IGP -

Coteaux du pont du Gard 4,5€/ 16€
COCA OU JUS DE FRUITS 3€

BUD 5€ pin
GINETTE BLANCHE BIO 6€ La pin
TRIPEL KARMELIET 6€ La pint
GOOSE IPA 6€

VIN




