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Vertical'Art

NEVER STOF CLIMBING

LE SUCRE

LE SALE

A PARTAGER!

JUS DE FRUIT PLAT BREAKFAST SANDWICH
Jus du jour pressé minute Bun, bacon jam, avocat, sauce aigre douce

+ coriandre, oeufs brouillés a 'emmental, pouss-
BOISSON CHAUDE es d'épinards, accompagné de coleslaw
Café, thé, chocolat chaud et hash brown 24€
ou petit latté au choix + ou

% PLAT TARTINE VEGE
VIENNOISERIE Tranche de pain toastée avec accompagnement

de légumes et fruits de saison, oeuf mollet,

Croissant ou pain au chocolat X
accompagne de coleslaw et hash brown

+
GRANOLA MAISON
Yaourt grec, fruits de saison, Suppléments : bacon +2€, truite fumée +3€

miel, céréales

GRANOLA MAISON 5€
Yaourt grec, fruits de saison, miel, céréales

DESSERT DU JOUR 5€
Demandez-nous ce que la cuisine vous a préparé !

MUFFIN PEPITES DE CHOCOLAT 2,50€
CARROT CAKE 2,50€
CHOCO/BANANA BREAD 2,50€
COOKIE DU JOUR 2,50€
PLAT BREAKFAST SANDWICH 17€

Bun, bacon jam, avocat, sauce aigre douce et coriandre, oeufs brouillés a I'emmental,
pousses d'épinards, accompagné de coleslaw et hash brown

PLAT TARTINE VEGE / 17€
Tranche de pain toastée avec légumes et fruits de saison, oeuf mollet, accompagné de
coleslaw et hash brown

GRILLED CHEESE 6,50€
Brie, compotée d'oignons et champignons de paris

HOUMOUS 6,50€
Houmous de pois chiches, sauce verte, pois chiches rotis

ASSIETTE DE FRITES 5,50€
Supplément cheddar fondu +1,5€



Tous nos plats sont élaborés avec des produits locaux,
frais et de saison. CUISINE MAISON

Retrouvez-nous sur les réseaux !

Latté au curcuma et légére touche de gingembre
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ETIT GRAL

pr CLASSIQUE 4,00€/5,50€
o Le classique café latté
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PINK 4,50€/6,00€
Latté a la betterave pour le plein d'énergie

BLUE 4,50€/ 6,00€
Latté aux pois bleus pour un corps en pleine santé

GREEN 4,50€/6,00€
Latté au matcha

CHAI 4,50€ / 6,00€
Latté au chafi, epicé avec un léger gout de cannelle

LE VEGGIE +/ 14€ LE SMASH 15€
Bun frais, steak vege maison (quinoa, Bun frais, steak de beeuf frais,
champignons, carottes, courgettes), double cheddar, sucrine,
sauce barbecue maison, oignons oignons, tomates, ketchup,
rotis, salade d'herbes mayonnaise
MENU P'TIT DUR (-12 ANS) 11€

Steak haché de boeuf ou steak végé maison accompagné de frites
Boisson : eau, soda ou sirop a l'eau
Dessert : boule de glace au choix
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ESPACE RESTAURANT OUVERT 7J/7

181 rue du Chevaleret
75013 Paris

Vertical'Art

NEVER STOF CLIMBING

SERVICE BRUNCH

tous les week-ends
de 09h30 a 15h00

www.chevaleret.vertical-art.fr



